
Weingut L. Velten

aus gesundheitlichen Gründen ist es uns aktuell nicht möglich
eine größere Karte anzubieten! Trotzdem haben wir uns einige
Köstlichkeiten einfallen lassen! Beachtet auch, dass wir aus
diesem Grund auch nur bis spätestens 21.00 Uhr
unsere Küche geöffnet haben!

Wir danken für Euer Verständnis

Liebe Gäste,

Familie Velt
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Kloanigkeite als Unnerlahch fer bassend
zum Woi dezu odder ahch oafach emoal so

... besteht aus Blatt-, Eisberschsalat, Tomahde,
Radiesjer, Gurke, Paprika, Karodde unn geröstete
Sunneblummekern dezu gibt’s nach Wahl unser

selbstgemachte Dressings:

    unser vegetarisch Hausdressing (Joghurt-Kräuter) (G I J)

    unser vegan Kräudervinigraitte (J)

buntische Beilahchesalat (kloa) 4,50 €

es HOCHHEMER Handkäs-Trio 10,90 €
dezu Brot unn Budder A G
E Glas Handkäs mit Musik - es eschte Hessische Nationalgerischt!
Die Musik werd bei uns aus em trockene Riesling, Essisch, Ehl unn
Gewerz gemacht, obbedruf e  groß Portion Zwibbele unn Kimmel.
e Glas Handkäs’überraschung De lahfische Käs krieht e Haub aus
Rahm, Schnittlauch, oageschmelzte Zwibbele, Tomahde  unn
Gewerzgörkscher
unn e Glas Handkäs in ner selbstgemacht Honig-Senf-Vinigraitte
unn Schmohrzwibbele

DREIerlei Gläsjer zum Schnabuliern 10,90 €
dezu Röstbrot, Brot unn Brezzelscher A E G
GLAS 1: selbstgemachte Spundekäs
… aus Frischkäs unn Quark, Peffer, Salz, Paprika unn annerm
Gewerz oageriehrt unn dorschgezohche!
GLAS 2: selbstgemacht Tomahdetapenahde
… aus  getrocknete Tomahde, frische  Kräuder, Gewerz,
Sunneblume-, Pinie- unn Kerbiskern!
GLAS 3: selbstgemachte vegane Brotuffstrich
... aus geröstete Erdnüss, Tomahde, frische Kräuder unn Gewerz

es vegane Gespann in Gläsjer 11,90 €
dezu Röstbrot, Brot unn Brezzelscher A F E
GLAS 1: selbstgemachte vegane Spundekäs
… aus Hafercrem, Vrischkäs, Paprika, Salz, Peffer
unn annerm Gewerz
GLAS 2: selbstgemacht Tomahdetapenahde
… aus  getrocknete Tomahde, frische  Kräuder, Gewerz,
Sunneblume-, Pinie- unn Kerbiskern!
GLAS 3: selbstgemachte vegane Brotuffstrich
... aus geröstete Erdnüss, Tomahde, frische Kräuder unn Gewerz

Gemischte Käsewerfelscher 6,90 €
mit eme selbstgemachte Preiselbeersenfsößje A G J
unn Brezzelscher

unsern Beilahchesalat

Selbstgemachte “wie Fleisch” Vrikadelle 19,90 €
uff Rotwoisößje A H1 I

dezu Broatkardoffelstampf unn karamellisierte Karödscher

100% rein pflanzlich unn legger

rein vegetarisch von freilaufende Bauern

Überbackene Ofecamembär mit Abbelzwibbel-Relisch
dezu Baguette (A G) 17,90 €

  odder uff Broatkardoffele (A G) 18,90 €

Ofe-Schafskäs uff buntisch Ofegemies 17,90 €
(Tomädscher, Zucchini, Paprika, Zwibbele)
überbacke mit Hohnisch unn Knobi dezu Baguette (A)

Broatkardoffele A ,
Kardoffelgradeng G , als Wechselbeilahch 1,00 €
3 Röstieckscher , als Zusatz zur Hauptspeis 3,50 €
Karödscher, ... Oanzelnes ohne was dezu 4,50 €



„Isch wahses nitt“ Hackbällscher mit Rahmsösje
dezu Nudeln A C G 7,90 €

„Isch will nix“ Broatworscht unn Ketchup oder Senf
dezu 3 Röstieckscher odder Broatkardoffele I J 4,90 €
„Isch will garnix“ 2 Broatwerscht

unn Ketchup oder Senf 6,50 € I J

 dezu 3 Röstieckscher odder Broatkardoffele
„Isch habb koahn Hunger“
Panierte Hähnchebruststicker 7,90 €
aus em Buddermilchbad A C G
dezu Broatkardoffele odder 3 Röstieckscher
mit Ketchup

Kinnerkart fer all die bis 12 Jahr
Unn werklisch nur fer die Kinner!

Hähnschebrustfilet
dezu Kardoffelgradeng unn karamellisierte Karödscher
…  “Pfirsich”in Rahmsößje überbacke

mit Pfirsich unn Camembert 18,90 € G I

...  “Peffer” in eme Rieslingrahmsößje
mit grüne Pefferkörner 18,90 € G I

... “mediteran”
in eme Tomahderahmsößje mit
mediteran Gemies 19,90 € G I

...  “Lauch”
in eme Rohderahmsößje, mit Schinke-
werfelscher unn Lauchring 19,90 € G I

Hauptspeise vom glicklische Hinkel
bassend zu unserm Woigiggel

Spießbroate mit Spätburgundersößje (I)

dezu Broatkardoffele (A) oa Scheib 16,90 €
   zwaa Scheibe 18,90 €

Broatwerscht vom Wutzje
(nit grobb unn nit foi)                             G I
     … mit selbstgemachtem Preiselbeersenf 15,90 €
     … mit Burgundersößje  17,90 €
dezu karamelisierte Karödscher
unn Kardoffelgradeng

Lebberknödel vom Metzjer (A C I)

mit Schmohrzwibbele unn Burgundersößje
dezu Broatkardoffelstampf unn Ananas-Woi-Sauerkraut

(je Knödel ca. 140 gramm) oaner 12,50 €
oder zwaa 13,90 €

Hauptspeise hier vom glicklische Wutzje

Wechsel- oder Extra-Beilahch?  Ei koa Problem
Broatkardoffele A ,
Kardoffelgradeng G , als Wechselbeilahch 1,00 €
3 Röstieckscher , als Zusatz zur Hauptspeis 3,50 €
Karödscher, ... Oanzelnes ohne was dezu 4,50 €



Unser Joghurt-Hohnisch-Crehm 4,90 €
mit Pfirsichraguh unn Butterkeksjer A G H1

Dunkel Schokelade-Crehm 6,90 €
mit Pfirsichraguh unn Mandelcrunsch A H1

Noachdisch was Siehses geht immer noch emoal

6.3. bis 8.3.26

Halbe Grill-Giggel vom Bauernhof
mit eme große Beilahchesalat unn Brot (A) 16,50 €
statt Brot kriehter gern ahch Röstieckscher,
Broatkardoffele (A) odder Kardoffelgradeng (G) + 3,50 €

Sonja’s Gemüsefrikadelle 19,90 €
uff Gemüsesößje dezu Broatkardoffel A H1 I
unn Buddaböhnscher

(13.3.26   Geschlossene Gesellschaft)

14.3. und 15.3.26

Gemischt Ofegulasch 16,90 €
uff eme Nudelbettsche (A)

Selbstgemachte Spinatbratlinge 19,90 €
uff Gemüsesößje dezu Broatkardoffel A H1 I
unn Rotkraut

20.3. bis 22.3.26

Hähnschebrustfilet  “hessisch” 19,90 € G I

in eme Rieslingrahmsößje überbacke mit Rahmkraut,
Bacon, Schmorzwiwwelscher unn Handkäs
dezu Kardoffelgradeng unn karamellisierte Karödscher

Sonja’s (wie Fleisch) Frikadelle 19,90 €
(aus Rohde Bohne unn Haferflocke)     A H1 I
uff Rotwoisößje dezu Broatkardoffelstampf
unn karamellisierte Karrödscher

27.3. und 29.3.2026
(28.3.26   Geschlossene Gesellschaft)

Wingertsburger-Wocheend
Unsere selbstgemachten Paddies aus Rinderhack bzw. Gemüse
komme mit unserm Preiselbeersenfsößje, Spundekäs bzw. vegan
Tomahdetapenahd, geschwenkte Zwibbele, Blattsalat, Tomahde
unn Gewerzgörkscher uff de Deller!
… mit Rinderhack A C I J 13,90 €
… “HESSISCH” mit Hähnschefilet, Rahmkraut
                          unn Handkäs A C I J 15,50 €
… mit Gemüsepaddie A I J 13,50 €
Beilagen auf Wunsch dazu bestellbar

Wochenendspecials
mit Fleisch unn 100% pflanzlich

Uff en scheene Oabend unn
lossts Eusch schmecke!


